1. Vaniblehip fert
Zutaten:
. 250 g Mehl

100 g gemahlene Mandeln

70 g Zucker

200 g Butter (Ralt, gewdirfelt)
1 Péckchen Vanillezucker
Puderzucter zum Walzen

Unleitung:
. Mehl, gemaklene Mandeln, Zucker und Vanillezucter
in einer Schiissel mischen.
Halte Butter hinzugelien und alles zu einem glatten
Jeig veilineten.
Jeig in Frischhaltefolie wickeln und 30 Minuten Riifilen.
Uus dem Feig Rleine Kipfeil formen und auf ein
Bei 180 °C (Obier-| Unterhitze) ca. 10-12 Minuten
bactien.
Nach warnm in Pudervzucker wil zen.




