Vegetarische Lasagne mit Spinat und Ricotta
Zutaten:

. 500 g Spinat

. 250 g Ricetta

. 1 Fackung Lasagneplatten

. 500 mt Famatensauce
. 100 ¢
Zubereitung:

1. Spinat diinsten, mit Ricotta mischen.
2. In einer Quflawfform abwechselnd mit Tematensauce und Lasagneplatten schichten, mit
Mozzarella abischlieBen und 30 Minuten bei 200 °C backen.

Dessent

Sunsch-Bitnen mit Vanilleeis
Zutaten:

. 4 Binnen

. 500 ml Rotwein

. 100 g Zucker

. 1 Zimtstange
. 2 Nelfen

. Vanilleeis
Zubieneitung:

1. Binnen schilen und im Retwein mit Zucker, Zimt und Nelfen ca. 20 Minuten pochieren.
2. Mit Vanilleeis sexvieren.




