Christstollen

Zutaten:
500 g Mehit
100 g Zucker
250 g Butter
200 g Rosinen
100 ¢ Zitwonat
1 Pickchen Trockenhefe
250 ml Milch
1 Puise Salz
Unleitung:
Mit Mehl, Zucker, Salz, Butter und Frockenfriichten zu einem
Jeig verkineten.
1 Stunde gefien lassen, dann founen und bei 180 °C ca. 45
Minuten backen.
Nach dem Backen mit Butter bestreichen und Puderzucker
6. Nussecken
Zutaten:
200 g Meht
100 g Zucker
125 g Butter
1&
200 g gemahlene Haselniisse
100 g Uprikesenmarmelade
Huvetiite zum Verzieren
Unleitung:
. Miirbeteig aws Mehl, Zucker, Butter und Ei herstellen und

Jeig ausnallen, mit Marmelade bestreichen.
Niisse daviibienstreuen, bei 180 °C ca. 20 Minuten bactien.
In Dreiecke schneiden und mit Kuvertiine verzieren.




