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Pilzrisctte mit Guiffelil

Zutaten:

. 300 g Riscttareis

. 500 mt Gemiisebuiife

. 200 g Pilze (z. B. Steinpilze)

. 1 Zwiebel

. 50 g Parrmesan

. 2 EL Tuiffelil

Zubiereitung:

1. iebiel anschuvitzen, Reis hinzufiigen, mit Buihe aufgicfen.

2. Pilze anbraten, unter das Risatte mischen. Mit Paumesan und Tuiffelil abschlicBen.

Dessent

Zutaten:

. S00 ml Sakine

. 5 &igell

. 100 g Zucker

. 1 5L Spefodatiusgewiivz

. Brauner Zucher zum HKavamellisieren

Zubereitung:

Sahne exhitzen, Spefulativsgewiinz zufiigen und abifiifilen lassen.

Eigell mit Zucker vevdibven, die Sahine eindifiten und duwch ein Sieb giePen.

In Fiumchen Litllen und im Wassedbad bei 150 °C ca. 45 Minuten stocken bassen.
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