Unleitung:

-
L 4

250 g Hanig
100 g Zucher

50 g Butter
1 &

200 g Meht

1 5L Backpubver

2 5L Lebfuchengewsiivz
Zucherguss und Defia nach Waht

FHonig, Zucker und Butter in einem Jopf enwimen, bis dexr
Zucken schmilzt. Qbkiifilen lassen.

2. & endibven, dann Mel, Backpulven und Lebifuchengewdiinz
hinzufiigen. \ '
3. Jeig gut verlineten und 1 Stunde fihlen.
4 Jeig ausnollen, Figuren ausstechen und bei 180 °C ca. 10-12
Minuten backen.
5. Nach Belieten mit Zuckerguss und Defeo verzieven.
3. Zimtstenne
Zutaten:
200 g gemakilene Mandeln
150 g Puderzucker
195L Zimt
2 Ciweifie

und Zimt venmengt.
Jeig ausnallen, Stenne ausstechen, mit Eischnee bestreichen.
Bei 120 °C ca. 20-25 Minuten backen.



